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PINOT NOIR
2016

VINEDOS

APELLACION: Aconcagua

Las uvas con las que se elabora Max Reserva Pinot Noir provienen de nuestros vifiedos
de clima frio ubicados en el Valle del Aconcagua. Estos se encuentran en el extremo
oeste del valle, en donde las frescas brisas costeras y la niebla matinal hace que estos
vifiedos sean ideales para la produccién de variedades de clima frio como el Pinot Noir.

NOTAS DE VENDIMIA

La desafiante vendimia 2016 pasé por diversos escenarios a lo largo de la temporada,
con una fresca primavera y un verano mas célido que el promedio histérico. Como
resultado de esta combinacién obtuvimos vinos de sorprendente vivacidad, tensién y
caracter. Un octubre lluvioso y fresco dio paso a agradables dias primaverales en
noviembre, promoviendo una saludable floracién y cuaja. Al comenzar el verano se
presentaron condiciones variables entre dias nubosos y lluvias esporéadicas, las cuales
fueron seguidas de un aumento gradual en las temperaturas que finalmente marcé una
suma térmica para enero abiertamente mds alta que los promedios histdricos. En
febrero, el clima caluroso y soleado se alternd con la neblina matutina, lo cual se
prolongd hasta el término de la temporada de crecimiento.

NOTAS ENOLOGICAS

Las uvas fueron cosechadas a mano, sometidas a doble seleccidn, cuidadosamente
despalilladas y molidas, y luego puestas en estanques de acero inoxidable abiertos. Las
uvas tuvieron una maceracion en frio de 14 a 25 dias antes de empezar la fermentacién.
El vino fue trasegado a barricas de roble francés, de las cuales un 15% eran nuevas,
donde realizé la fermentacion maloldctica y tuvo una guarda de 11 meses.

NOTAS DE CATA

De un hermoso color rojo rubi con destellos violeta. En nariz es intenso y complejo, en
donde predominan los aromas florales que recuerdan rosa mosqueta, mientras se
perciben mas atras las notas a frutos rojos como frambuesas secundado por un suave
toque a tierra himeda, todo enmarcado por delicadas notas tostadas. En boca
predomina la tensidn y frescura que le dan una agradable sensacidn juvenil, donde
destacan los sabores de fruta roja, en especial frambuesas vy fresas. Un vino de buena
estructura, refrescante acidez y taninos suaves y elegantes.

INFORMACION TECNICA

coMPOsICION: 100% Pinot Noir

ALCOHOL: 13%

PH: 3.44

AZUCAR RESIDUAL: 2.92 g/L

GUARDA: 11 meses en barrica de roble francés, 15% de ellas nuevas.
ACIDEZ TOTAL: 5.85 g/L (en acido tartarico)
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